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diLucaUrgu
D MAMOIADA

Tempo di vendemmia a Ma-
moiada, paese sempre pil
vocato al vino e alla viticoltu-
ra di qualita. Numeri impor-
tanti grazie ai 254 ettari di vi-
gneti che disegnano il territo-
rio e le ventuno cantine dei
produttori che imbottigliano
e immettono sul mercato il
cannonau, vero marchio
identitario.

La raccolta delle uve ¢ in
corso e in paese si respira il
fermento tipico di questo ap-
puntamento che lega il lavo-
ro ma anche momenti convi-
viali e di unione. Riunisce fa-
miglie e rinsalda amicizie. La
vendemmia iniziata la scor-
sasettimananeivigneti pita
valle andra avanti ancora per
una decina di giorni nelle vi-
gne realizzate in altitudine
dove il processo di matura-
zione e pili tardivo.

«Si cerca di ottenere le uve
migliori che i vigneti ci posso-
no dare e in cantina di otte-
nere il massimo senza perde-
re la firma Mamoiada che ci
rende riconoscibili nel mon-
do» dice Emanuela Flore, gio-
vane ma ormai esperta eno-
loga dalla cantina Pub Agri-
colo di Giuseppe Meloni e
dei fratelli Dario e Delio Gun-
gui. «Dobbiamo accompa-
gnare e sorvegliare le fermen-
tazioni — dice Emanuela Flo-
re — e queste ultime settima-
ne caratterizzate da escursio-
ni termiche importanti tra il
giorno e la notte possono
considerarsi la ciliegina sulla
torta. Comunque la matura-
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Un vigneto di Mamoiada. In basso, Luca Gungui ed Emanuela Flore
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un brindisi alla qualita
Nei 254 ettari di vigne del paese e arrivato il tempo di raccogliere I'uva
Gungui: «Un’annata molto positivax. Puggioni: «Molto soddisfatto del raccoltox»

zioni & da manuale. Lente e
costante. Grazie a madre na-
tura quest'anno abbiamo po-
tuto sviluppare diversi pro-
getti. Tra questi le uve per il
rosato, la prima new entry
per questa annata che affian-
chera il nostro classico vino
rosso». Lavoro in vigna con-
cluso ma gia all’opera in can-

tina per Luca Gungui, padre
del famoso Berteru, vino plu-
ripremiato e parecchio ap-
prezzato dalla critica. «Si trat-
ta di un’annata molto positi-
va che, considerando quella
passata, porta in alto la leva
della bilancia e ci rimette in
equilibrio. In termini di
quantita ma soprattutto in

EMANUELA
FLORE

La maturazione
quest’anno e da manuale
lenta ma anche costante

termini di qualita. La natura
ci insegna ancora una volta
ad avere fiducia in lei e al sus-
seguirsi delle annate», dice il
viticoltore.

«Si preannunciano dei
grandi Cannonau di Mamo-
iada. E’ stata raggiunta una
maturazione ottimale, perso-
nalmente preferisco tagliare

l'uvaa21 gradidizuccherina
affinché i miei vini non siano
troppo alcolici o super matu-
ri. Le condizioni sono state
perfette in tutte le stagioni,
ora tocca a noi realizzare un
prodotto eccellente». Giam-
pietro Puggioni dell’omoni-
ma cantina, uno dei primi a
credere a Mamoiada nelle
potenzialita di un settore che
oggi conta molti addetti, in-
dotto e un dinamismo sor-
prendente, e calato ormai da
giorni in pieno nel ritmo del-
lavendemmia conisuoi tem-
piserrati.

«Sono molto soddisfatto
delraccolto. E stata una bella
annata sia per la qualita che
quantita, abbiamo iniziato
dai vigneti vecchi a finiremo
tra due settimane in quelli
piut giovani. Abbiamo fatto
una potatura in campo verde
molto importante e ora stia-
mo veramente raccogliendo
un prodotto eccezionale», di-
ce Puggioni, che oltre ai tre
rossi produce, un passito, un
rosato e un vermentino.
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